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Las Navidades están llenos de buenos momentos en familia y con los tuyos.
En ARTIEM también son fechas muy especiales ya que es una oportunidad
más de recibir en nuestra casa, nuestros hoteles, a nuestros huéspedes para
acompañarles en fechas tan señaladas.

Te invitamos a vivir junto a nosotros una Navidades más conscientes y
centradas en lo que realmente es lo importante, las personas a las que
quieres. 

Apostamos por unas Navidades con una mirada también a nuestro entorno
y a seguir teniendo un gesto por conseguir juntos un mundo un poco mejor.

Te deseamos lo mejor.

Luis Tuya
Director ARTIEM Asturias 
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Nochebuena 
y Navidad

En una noche tan mágica y única hemos
querido reunir todos los elementos que la
acompañen.

Nuestro THE GREEN Restaurante & Lounge
se transformará para poder volver a
celebrar juntos, sentarse alrededor de una
mesa y disfrutar de la mejor de las
compañías, la de los tuyos.

UNA NAVIDAD ESPECIAL EN
ARTIEM ASTURIAS



Una                        con mucha
magia. 

Acoge una de las noches más especiales de la Navidad rodeado de los
tuyos en un ambiente cálido y familiar. 
Nosotros ponemos la magia...

Gran cena de nochebuena
Película navideña en nuestro cine con butacas del antiguo teatro
Jovellanos y crujientes palomitas. 
Un circuito hidrotermal por persona. 
Visita sorpresa de Papa Noel durante la cena...

Desde 206€* por persona y noche.
Estancia en habitación doble ASTUR. 

artiemhotels.com

nochebuena

QUÉDATE CON NOSOTROS



Brunch Navideño 

Huevos benedict con el toque de la chef 

Panes artesanos de Ibias con mantequillas y mermeladas 

Tosta de salmón y guacamole 

Jamón ibérico y quesos asturianos 

Bollería artesana 

Macedonia de frutas con aroma de menta 

Tarta de queso al estilo local 

Zumos 
 

Cava o sidra espumosa 

Dulces de Navidad 

39€ por persona IVA incluido 

*Bodega incluida

 Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total.  Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una
cancelación sin cargo hasta una semana antes de la celebración de la cena. A partir del citado día, el cliente tendrá que
asumir el total del importe.



Chupito cremoso de aguacate y pepino, langostinos
 confitados  y su toque cítrico.

Bisque de Bogavante, cigala parrillada y croutons 

 Lomo de Rubiel al horno con almeja gallega sobre cama de patata a lo
 pobre y pimiento mariñán 

Milhojas de solomillo de ternera maliaya, queso de cabra “Los
 Caserinos” y cebolla caramelizada 

Semiesfera de maracuyá con emulsión de mango y crujiente
 de chocolate blanco 

Dulces de Navidad 

Bodega

D.O. Rueda Circe 

D.O. Ribera de Duero Emilio Moro 
 

Gran Juve & Camps 

140€  por persona  IVA incluido 

 

Nochebuena

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total.  Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una
cancelación sin cargo hasta una semana antes de la celebración de la cena. A partir del citado día, el cliente tendrá que
asumir el total del importe.



Buñuelo de chosco y crujiente de pimentón 

Crema de boletus con huevo a baja temperatura y galleta de
 parmesano y trufa 

Lomo de Lubina sobre falso risotto de langostinos

O 

Carrillera ibérica al Oporto con microhuerta 

Pannacotta de dulce de leche 

Dulces de Navidad 

Bodega

D.O. Rías Baixas Paco y Lola 

D.O. Toro Viña del Abuelo
 

Gran Juve & Camps 

 
50€ por persona IVA incluido 

 

Navidad 

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total.  Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una
cancelación sin cargo hasta una semana antes de la celebración de la cena. A partir del citado día, el cliente tendrá que
asumir el total del importe.



Despide este 2023 agradeciéndole todas las sonrisas que te ha
regalado y recibe el 2024 con actitud. 
Hazlo, además, abrazando instantes únicos de felicidad. 
El de 1 de enero, ¡amanece en Asturias!

Cóctel en THE GREEN Restaurante Lounge con música en vivo. 
Gran Cena de Gala
Retransmisión de las campanadas y uvas de la suerte. 
Cotillón, fiesta con DJ y barra libre. 
Chocolate con churros. 
Atenciones especiales de fin de año. 
Brunch especial de Año Nuevo. 
Un circuito hidrotermal por persona (imprescindible reserva previa)

Estancia en habitación doble ASTUR. 

Desde 364€* por persona y noche.

Una                      especial que 
te alegrarás de haber vivido. 

artiemhotels.com

Nochevieja

https://www.artiemhotels.com/experiencias/nochevieja-asturias-artiem.html



CÓCTEL DE BIENVENIDA CON MÚSICA EN VIVO 
 

Estación ostras y champagne  Bollinger 

Cortador de jamón ibérico

Bombas de pulpo del Cantábrico y toque oriental

Vol au vent de Tartar de Atún con mayonesa de Sriracha 

Nuestras croquetas artesanas 

Caramelos de afuega l´ pitu 

Vasito de crema de boletus y virutas de trufa 

Especial Noche Vieja

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total.  Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una
cancelación sin cargo hasta una semana antes de la celebración de la cena. A partir del citado día, el cliente tendrá que
asumir el total del importe.



Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total.  Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una
cancelación sin cargo hasta una semana antes de la celebración de la cena. A partir del citado día, el cliente tendrá que
asumir el total del importe.

 PRINCIPALES 

Vieiras gratinadas con holandesa de wakame 

Canelones de bogavante en dos texturas y reducción de su propio caldo 

Sorbete cortante de manzana ácida 

Cabritu Bermeyu D.O. deshuesado sobre patata especiada. 

Milhojas de manzana caramelizada, praliné y helado de arroz 
con leche artesano 

Dulces de Navidad 

Bodega

D.O.P. Cangas del Narcea Pesico 

D.O.C. Rioja Marqués de Murrieta 
 

D.O.P. Sidra espumosa El Gaitero Etiqueta negra 

 195€ por persona IVA incluido 

Especial Noche Vieja

Cotillón, fiesta con DJ y barra libre.
Fin de fiesta con chocolate con churros



Estación de quesos asturianos y embutidos
  

Estación de comida japonesa 

Estación de dulces 

SERVIDO EN MESA 

Huevos benedict 

Canutillos de salmón con queso a las finas hierbas 

Blinis de cecina y micuit de pato
 

Tosta de focaccia de pitu de caleya 

Montadito de chipirón parrillado y tomate asturiano caramelizado
 

Mini césar con crujiente de parmesano

Muffins con cremoso de frutas del bosque, croissant 

Plato principal a escoger: 

 Fish and chips 

 o  

 Costilla de vaca vieja confitada 

 Moët & Chandon   

 54€ por persona IVA incluido 

Brunch Especial año Nuevo

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total.  Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una
cancelación sin cargo hasta una semana antes de la celebración de la cena. A partir del citado día, el cliente tendrá que
asumir el total del importe.

https://www.moet.com/es-es


ARTIEM es la primera cadena hotelera de Europa y tercera del mundo
en obtener la certificación B Corp, que impulsa un nuevo modelo de
negocio basado en una economía más equitativa, inclusiva y
regenerativa. Un reconocimiento que refuerza la voluntad de la
compañía de contar con los mejores hoteles para el mundo y está en
sintonía con su propósito de inspirar felicidad a las personas.

ARTIEM Asturias ha entrado recientemente a formar parte de BEYOND
GREEN, hoteles únicos en el mundo que ofrecen una amplia gama de
experiencias a sus huéspedes. Creemos que viajar bien, y con intención,
puede ser una fuerza poderosa para renovar nuestro planeta y mejorar
la vida de todos sus habitantes.

Una Navidad especial
en

artiemhotels.com
#ArtiemLovers

ARTIEM ASTURIAS:
RESERVAS:  Tel +34 985 341 997
asturias.recepcion@artiemhotels.com
Quintueles-Villaviciosa N-632
Km 59,6 - 33314

mailto:asturias.recepcion@artiemhotels.com

